
СОЛНЦЕКАКАО

СБОР УРОЖАЯ

ФАСОВКАСУШКА

ФЕРМЕНТАЦИЯ

ТРАНСПОРТИРОВКА ЭКСПОРТ

ПРОВЕИВАНИЕОБЖАРКАПОМОЛПРЕССОВАНИЕ

ВЫГРУЗКА

100
тонн какао-бобов

ОЧИСТКА

102
тонн какао-бобов

Какао-ликер

ТЁРТОЕ КАКАО

80
тонн

КАКАО-
ЖМЫХ

42
тонн

КАКАО-
МАСЛО

38
тонн

ШОКОЛАД

 
 

Сахар, молоко, 
прочие 

ингредиенты

СМЕШИВАНИЕ, РАФИНАЦИЯ, 
ПЕРЕТИРАНИЕ, КОНШИРОВАНИЕ, 

ТЕРМИЧЕСКАЯ ОБРАБОТКА
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SUCDEN

SUCDEN

SUCDEN

СХЕМА ПРОИЗВОДСТВА КАКАО


